Rezept des Monats - Februar 2024

Lutaten:
e 300g Schokolade*
e 100g Dinkel gepufft*

*im Laden erhaltlich

13 UNVERPACKT

Zubereitung:

e Die Schokolade in Stiicke brechen und vorsichtig bei geringer Temperatur schmelzen - etwas
abkuhlen lassen.

e Den gepufften Dinkel vorsichtig unterheben.

e Die Masse auf ein Backpapier ca. 1/2 cm dick streichen und auskihlen lassen.

e In mundgerechte Stiicke brechen und luftdicht aufbewahren.

Schmeckt auch sehr gut mit Cornflakes!
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