Lutaten:
Backmischung
e 150g Zucker*
etwas Vanillepulver*
2 TL Starke*
1 TL Natron*
200g Dinkelmehl 630*
1 Prise Salz*
o evtl. 2EL Kakao*
e 250g Schokolinsen* oder gehackte Schokolade* oder getrocknete Friichte*

Frische Zutaten
e 120g Butter
e 1Ei

sa UNVERPACKT
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Lubereitung:

® Die Zutaten der Backmischung in einem schonen Glas oder einer Glasflasche Schicht
flr Schicht einfillen.

® Folgendes Rezept ausdrucken, aufrollen und am Glas anbringen.



SchokRo-Kerse

was du noch brauchst:
120g Butter, 1 Ei

Zubereltung:

1. Butter und Ei cremig rihren.

2. Backmischung dazu geben und alles gut
vermengen.

3. Kleine Kugel mit 3cm Durchmesser formen
und mit etwas Abstand auf ein Backblech mit
Backpapier legen.

4. Bei 180° Umluft ca. 11 Minuten backen.

5. Abkuhlen lassen und vernaschen!
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